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Les plats daborés dans notre cuisine pewsent contenix fes affergines suinants :
Caréalen contenant du gluten (bls, seigle, orge, épeautre, atoine), produits & base de céréales
Cunstacs et produite & base de cruotacés
Ocufs ol produits & base ' coufs
Poisaons ol produite & base de poissons

Fuuits & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajou, noix de macadamia)
Coleri. ot produits & Base de céleri
Mloutarde ek produile & base de moutarde
Sraines de oésame of produits & base de graines de adoame
@rhydnide oulfureus ot sulfites > 10mg/ g (on 10mg/ E) en 50q
Molbusques et produits & base de mollusques
Supin ot produite & base de lupin



AU FIL DU TEMPS
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Au Fil du Temps
1 chemin du Vert Galant 24310 Brantéme-en-Périgord (France)
Tél: +33 (0)5530524 12
Email : restaurant@fildutemps.com
Web Site : www . fildutemps.com



Notve Carte
@ partager & Capsnitif
@osorliment de charcuterie ok aes condiments
Nas entuses

T~

Salade de haricots verts extra fin et fela, ventrdche cronstifante aux

oltes Loriéfis

go/i/eﬂmaaeomwma,m—wﬂamgt@@uw/ﬂWQ@W&@W,WW

Saspacho de concombre of pomme Granny Smith, blanc de seiche maring,
sorhel pomme verle, huile 'olive, flour de sel

Lentillles au Berry, en salade aux fuils sec, 36 e foie qras of magrel fumé,
toumnesol, quills

Filel 20 saumon Label Ronge mariné aus horbes fraiches, safade 2o fonouil,
sorhel citron acidufs

Moo plats

@mMﬁwnmaM @W@éﬂ,ﬂmm%mmmm&w&em

@&LQ&OMPM/E@@M@WWW,WW%%A@WG&JW
Jilet de poicson du moment, risolto & épeantre, chorizo ol son émulsion

Nos Desserts

Lassielte du fromager

Fastellte chocolal framboise, sorbel aus fuils de saison
Copeo au Pere Sqor, biscuil aws noix, glace aux noix, meringue, sauce chacolat
Lo fraives du Periqord, coulio de kini, the Matcha, crumble
@osortiment de glaces
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Kizs' Menu

18 €
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NMoellows an chacolat ou Glace



Our Menu

Jo chare as an apenitif
@osortment of chareulerie and condiments 19 €
Our starters
12 onails, Perigord walnuts 16 €
Oxtra fine qreen bean and feta aafad, criopy belly with roasted haselnuts 16 €

Oemi-cooked Douth West duck foie gras, seasonal fuiit chutney, loasted bread 22 €

groen apple sodel, ofive oif, flown e ook 18 €
Beruy lentils in salad with Ried fuits, diced foie qras and omoked duck breast,
giilled sunflones 19 €
Label Rouge salmon fllel marinated with freoh hesbo, fennel salad,

tangy lemon sathet 21 €

@Mmaincowwm

Roasted Periqord farm chicken, new polatoes with freoh herbo and duck fat 17 €

Onbrecole Gﬂa/z/o/ga/tm(aﬂo/m 8509), pepper on ) sauce,

WWMWMWWA 32 €
Roasted duck magret, 1educed larender juice, artichoke 25 €
W,WW@MMMM/WL,M,me, 24 €
Fish of the day, spell risolto and chorizo 28 €

Ouwe Desserts

Cheese plate o€
MWWMW,WMMM 10 €
@Wﬂm& gbvm@@mw, K/iM"/L cozwﬁw, %ﬁo&a&a, wm/g/ﬁe 11 €
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Bisre focale Blonde, Planche, Embrse (Bouteille 2o 83 cf) 5,00 €
Pinean, vin de noix, din de piche 4,50 € Ricard 4,50 €
Markini blanc ou rouge 4,50 € Kix royal 14,00 €
Ouze 4,50 € Kin ain blanc 6,50 €
La coupe de Champagne buut (12 <f)12,00 € Ve de Monbagiflac 8,00 €
La coupe de Champagne 100¢ (12 f)14,00 € Ve 3 Roselte 7,00 €
Champagne Goseph Pewnier (75 of) 55,00 € Champagne § Peviier rosé (75 of) 60,00 €
@ ool
TDKW@ Sin, Oodbea (s0da +8€) 8,00 €
Whioky Jack Daniels 9,00 €
Vittel 25 of 2,50 € @batifleo Petiltante ow Plate 10 6,00 €
Porrier 33 of 3,50 € Chateldon 75 7,00 €
@batilles Pstifante on Plate 50¢L 4,00 €
Los 603as
Goca, Gooa 5&0, @Wbﬂ/lm, Soﬂw%m, o@i/wmm,aza/e, goe—gw 3,50 €
L juo e fuuits
Orange, @hricol, Gnanas, Pamplemonsse, Fomate 8,50 €
Leo Boissons haudes
Cafe, Dica 2,00 € Srand cafs 4,00 €
Ihe, Snfusion 4,00 € Cappuceina 6,00 €
Chocolat 4,00 €
Leo bliquens
Srand Marnier, Cointrean, Set 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
Leo digestifo
@mm/ﬂm,a,c, Go/ﬂm@c, %fm, g)o/i/w,, %m%, gmm/gm,e 10,00 €
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