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Les plats daborés dans notre cuisine pewsent contenix fes affergines suivants :
Caréalen contenant du gluten (bls, seigle, orge, épeautre, atoine), produits & base de céréales
Cunstacs et produite & base de cruotacés
Ocufs ol produits & base ' coufs
Poisaons ol produite & base de poissons

Fuuits & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajou, noix de macadamia)
Coleri. ot produits & Base de céleri
Mloutarde ek produile & base de moutarde
Sraines de oésame of produits & base de graines de adoame
@rhydnide oulfureus ot sulfites > 10mg/ g (on 10mg/ E) en 50q
Molbusques et produits & base de mollusques
Supin ot produite & base de lupin



AU FIL DU TEMPS

Zut Fl da Temps R

Au Fil du Temps
1 chemin du Vert Galant 24310 Brantéme-en-Périgord (France)
Tél: +33 (0)5530524 12
Email : restaurant@fildutemps.com
Web Site : www . fildutemps.com



Notre Carte
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12 escargote aux Moix u Parigord 16 €

Foie gras de canard mi-cuil du Oud Ouest, chulney de frnils de oaivon, pain loasts 22 €

gwaﬂmgmdwgwgmm,gmaﬂmm, 18 €

sorhel pomme verle, huile Q'olive, flour de sel

Lentillles 3 Berry en salade aux fuils secs, 3o e foie gras of magret fumé, 19 €
towmesol quille

Fifet 2 saumon Label Rouge mariné aun horhes fraiches, safade de fenouil, 21 €
sarhel citron acidulé

%M
Ontrecdte Charolaise (ensizon 850qma), sauce poitne on Roquefort, 32 €
Magret de canard 16ti, jus 16duik & la lavande, selowrs 3 artichaut 25 €
G%&Omy&déemgwnmm,w/m%gw&wmm@ 29 €
Jilel de poicson du moment, risolto & épeantre, chorizo of son smulsion 23 €
Nos Desserto
Sarteletle chocolat framboise, sothel anx fuits de saison 10 €
&W@@W,mﬁaaﬂbm,%%ﬂa,mw&& 11 €
Vacherin sorbet cassio resisite par nos soins 11 €
Wmmvt&eﬂfam (€
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Kizs' Menu
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Our Menu

Jo chare as an apenitif
@osortment of chareulerie and condiments 19 €
Our starters
12 onails, Perigord walnuts 16 €

Oemi-cooked Douth West duck foie gras, seasonal fuiit chutney, Loasted bread 22 €

green apple sothel, ofive aif, flour de ool 18 €
Beruy lentils in salad with Ried fuits, diced foie qras and omoked duck breast,
qrilled ounflorer 19 €
Labol Rouge salmon fillel mazinated with freoh hoths, fonnel salad,

tangy femon sorbet 21 €

@anmcoamm

Roasted Perigord farm chicken, new polatoes with freoh herbo and duck fat 17 €

Ontrecote Charolaive (approx. 850q), pepper or I saice,

nes potatoes with freoh hebs 32 €
Roasted duck magret, reduced lavender juice, arlichoke 25 €
Veal hop cooked in brown butter, Monbagiflac juice and masels 29 €
Fish of the day, spell risolto and chorize 23 €

Our Desserts

Cheese plate o€
Chocolate and raspheruy pie, seasonal fusilo sorbet 10 €
Periqord Stranberrics, kimi coulis, Matcha tea, crumble 11 €
Bllackeuriant sothel sacherin owr way 1€
Gosortment of ice creams 7€
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Bisre focale Blonde, Planche, Embrse (Bouteille 2o 83 cf) 5,00 €
Pinean, vin de noix, din de piche 4,50 € Ricard 4,50 €
Markini blanc ou rouge 4,50 € Kix royal 14,00 €
Ouze 4,50 € Kin ain blanc 6,50 €
La coupe de Champagne buut (12 <f)12,00 € Ve de Monbagiflac 8,00 €
La coupe de Champagne 100¢ (12 f)14,00 € Ve 3 Roselte 7,00 €
Champagne Goseph Pewnier (75 of) 55,00 € Champagne § Peviier rosé (75 of) 60,00 €
@ ool
TDKW@ Sin, Oodbea (s0da +8€) 8,00 €
Whioky Jack Daniels 9,00 €
Vittel 25 of 2,50 € @batifleo Petiltante ow Plate 10 6,00 €
Porrier 33 of 3,50 € Chateldon 75 7,00 €
@batilles Pstifante on Plate 50¢L 4,00 €
Los 603as
Goca, Gooa 5&0, @Wbﬂ/lm, Soﬂw%m, o@i/wmm,aza/e, goe—gw 3,50 €
L juo e fuuits
Orange, @hricol, Gnanas, Pamplemonsse, Fomate 8,50 €
Les boissons haudes
Cafe, Dica 2,00 € Srand cafs 4,00 €
Ihe, Snfusion 4,00 € Cappuceina 6,00 €
Chocolat 4,00 €
Leo biquens
Srand Marnier, Cointrean, Set 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
Leo digestifo
@mm/ﬂm,a,c, Go/ﬂm@c, %fm, g)o/i/w,, %m%, gmm/gm,e 10,00 €
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