%M@W—%m-gm

Les plats daborés dans notre cuisine pewsent contenix fes affergines suinants :
Caréalen contenant du gluten (bls, seigle, orge, épeautre, atoine), produits & base de céréales
Cunstacs et produite & base de cruotacés
Ocufs ol produits & base ' coufs
Poisaons ol produite & base de poissons

Fuuits & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajou, noix de macadamia)
Coleri. ot produits & Base de céleri
Mloutarde ek produile & base de moutarde
Sraines de oésame of produits & base de graines de adoame
@rhydnide oulfureus ot sulfites > 10mg/ g (on 10mg/ E) en 50q
Molbusques et produits & base de mollusques
Supin ot produite & base de lupin



AU FIL DU TEMPS

Zut Fl da Temps R

Au Fil du Temps
1 chemin du Vert Galant 24310 Brantéme-en-Périgord (France)
Tél: +33 (0)5530524 12
Email : restaurant@fildutemps.com
Web Site : www . fildutemps.com



Notre Carte

@w/o/z/bifrwm/[ de oﬁam/vtmw ek ses condiments 19 €
% enbiées

go/i/e grao de canard mi-cuid du gua, @we/a/t,

MQ&W&@W,W&@WW 22 €

Sraslax de tuuite, Chantilly aw wasabi, pickles, fine dentelle 20 €

Noix de Daint-Jacques poslées, crome de chitaigne, crumble de parmesan sieilli,

/u'ij)/é de }(/mgae noirte 21€

W3ﬂw3ﬂm,waﬂww,é}mﬂm 19 €

Lo Velouts 3u moment 12 €

%M
@MW&M@W@%,WW%MWMJWaﬂW17€

WWWWM,MM&@W
%,am &,aﬂmmmmnddhmmw,wmm&’ﬁwm, an&aﬂ,mm 20 €

&@W&W%M@KWM,W@)WM 25 €
&meﬁwaﬂmw,%—m@,mﬁkm 20 €
Nos Desserts
£’aomxe/bteau¥zmnaﬂm 9 €
&%a&aw%m,m@nwwmﬁ@e&m&dfa@amm 11 €

sauce chocolal
o@ega/gwaugwm&%ammdw&&wl 10€

QMWWW



Kizs' Menu

18 €
@Mémm/aﬂmm—%m@éLQme

Qiquilleltes e poulet, frites ou Fich and chips
Wmo/bwjm, gwwﬂwmwwoﬁ.@@

~ r~ r~

NMNloellews an chocolat ou Glace
Chacolate lava or Sce cream



Our Menu

Sommmwf
Our starters
12M,@WWM 16 €
S emi-cooked Oouth Wesk duck foie gras, seasonal fuwit chutney, Loasted bread 22 €
Sralax of troul, wasabi whipped cream, fine criop 20 €
WW,WW,W&%EO@W,WW 21 €
@zjﬁfﬂfmclha%%,aﬁmoﬁa/zi@a@d, gmgfoa/@wlm Q)&Aﬂammo,ame 19€
Soup of the moment 12€

@anmcoamm

Roasted Perigord farm chicken, new polatoes with freoh herbo and duck fat 17 €

@ntrecote Charolaise (approx. 850q), pepper o I sance, 32 €
WWMWMWWA
%m%MW%WWMW,WMOWM, 20 €
Wom,o/&m

@MQKWWMWMW,W%MW 25 €
gM%W@w@Wo{W@M,W,M% 26 €

Ouwe Desserts
Cheese plate o€

WW%%%S,W@M%W,W@WW 11€
with chocolate sauce

QMWWW



Q&wm
Bisre locale Blonde, Planche, Embrse (Bouteille 2o 83 <) 5,00 €
Pinean, vin de noix, din de piche 4,50 € Ricard 4,50 €
Markini blanc ou rouge 4,50 € Kix royal 14,00 €
Duse 4,50 € Kin ain blanc 6,50 €
La coupe de Champagne buut (12 f)12,00 € Ve de Monbagiflac 8,00 €
La coupe de Champagne 100¢ (12 f)14,00 € Vere 3 Roselte 7,00 €
Champagne Joseph Pewrier (75 of) 55,00 € Champagne § Pewsier racé (75 of) 60,00 €
@ ool
TDKW@ Sin, Oodblea (s0da +8€) 8,00 €
Whisky Gack Daniels 9,00 €
Vittel 25 of 2,50 € @batifleo Petiltante ow Plate 10 6,00 €
Porrier 33 of 3,50 € Chateldon 75 7,00 €
@batifles Pstiflante 0w Plate 50 4,00 €
Los 603as
Goca, Gooa 5&0, @Wbﬂ/lm, Soﬂw%m, o@i/wmm,aza/e, goe—gw 3,50 €
L juo e fuuits
@W, @g/woo/lﬁ, @wamm, g)mwj}gmwmm, gom,a/be 3,50 €
Leo boissons haudes
Cafe, Dica 2,00 € Srand cafs 4,00 €
Ihe, Snfusion 4,00 € Cappuceina 6,00 €
Chocolat 4,00 €
Leo bliquens
Srand Marnier, Cointrean, Set 27, Manzana, Marie Brizard, Baileyo 8,00 €
Leo digestifo
@mm/ﬂm,a,c, Go/ﬂm@c, %fm, g)o/i/w,, %m%, gmm/gm,e 10,00 €

.?mwmwnyam



