%M@W—%m-gm

Les plats daborés dans notre cuisine pewsent contenix fes affergines suinants :
Caréalen contenant du gluten (bls, seigle, orge, épeautre, atoine), produits & base de céréales
Cunstacs et produite & base de cruotacés
Ocufs ol produits & base ' coufs
Poisaons ol produite & base de poissons

Fuuits & coque (noix du Brésil, amande, noiselle, noix, noix de cajou, noix de macadamia)
Coleri. ot produits & Base de céleri
Mloutarde ek produile & base de moutarde
Sraines de oésame of produits & base de graines de adoame
@rhydnide oulfureus ot sulfites > 10mg/ g (on 10mg/ E) en 50q
Molbusques et produits & base de mollusques
Supin ot produite & base de lupin



AU FIL DU TEMPS

Zut Fl da Temps R

Au Fil du Temps
1 chemin du Vert Galant 24310 Brantéme-en-Périgord (France)
Tél: +33 (0)5530524 12
Email : restaurant@fildutemps.com
Web Site : www . fildutemps.com



Notre Carte

WQLMMJMWM& 19 €
%wb(éea

Foie gras de canard mi-cuil du Oud Ouest, chulney de frnils de oaivon, pain loasts 22 €

gwMQ&%%m&mWA,WW%WW 20 €

gm&gmmoﬂmnpwwwmd,mﬁffw,w&w@tmfam 19 €
%M&W—Mﬂ,mﬁmaﬂwwdww,maﬂw 18 €

MQM@W&%W&WMW,%@AMW&WW, 19 €
%M
Poulel formier du Periqord dli, pommes qrenailles aunx aromates of qras de canard 17 €
W&WW,W%W%WW,W&’WM 25 €
Paleron e veau cnil & basse Lempiratire, jus 183uil, Lakin 3 oignons dous 26 €
gM&MM@MW&W/WM@mm,WM 24 €
de coquillages an Doilly FPrat
Nos Desserts

%Wﬂ%%g,mow&ﬁww,mwmﬂemm 11€
sauce chocolak

@mwmomaﬂmm,mw@,mmhm 10 €
gawemmgmﬂ%m,w&ew 11 €
@osortiment de glaces 7€

QMWWW



Kizs' Menu

18 €
%ﬁémmaﬂ1gm—%wdbuﬁu}m12

W@ﬂw,ﬁu@%g&woﬁ@
%mﬁiﬂw/, gwaoﬂ{mm O/Lv{a'm/gbam/a,oﬁu'uvp/o/

NMoellows an chacolat ou Glace



Our Menu

gooﬁamaomafw,&‘:z
Our starters
12M,@WWM 16 €
O emi-cooked Douth Weok duck foie gras, seasonal fuwit chutney, Loasted bread 22 €

%m,gmwmwwmwﬂ%e&aff/&&mafﬁm&,w”dmf 18€
Berray lentifs in salad with Ried fuits, diced foie gras and amoked duck breast, 19 €

guilled ounfloses
@anmcoamm

Roasted Perigord farm chicken, new polatoes with freoh herbo and duck fat 17 €

841/&@0@5@ %M(afjofwm 3503), pepper o J sdauce,

WMWMWWA 32 €

W@Aw%m,a/ﬂwl, gﬂx&maﬂv&wﬁm W,MWHMOW/K% 25 €

Olow cooked veal paleron, reduced grasy, sweel onion Lalin 26 €

Fioh of the day, sweel opiced while beans, ohellfich and Doilly Prat emuboion 24 €
Our Desserts

Cheese plate 9€

WWfW%%S,WQM%W,W@WMW 11€
WA/%C/EDO/O@EGX/@MAM

@MPWWMEWWW,WMW,WWW 10 €
Srand Marnier iced Parfait 10€

QMWWW



%wm
Bisre locale Blonde, Blanche, @mbrse (howteille 3¢ 33 f) 5,00 €
Sillet blanc ou rouge 4,50 € @msricano DMaison 9,00 €
Pinean, vin de noix, din de poche 4,50 € Ricard 4,50 €
Mankini blanc ou rouge 4,50 € Kix royal 14,00 €
Duse 4,50 € Kie vin blane 6,50 €
La coupe de Champagne buut (12 c)12,00 € Vere 3o Manbagiflac 8,00 €
La coupe de Champagne 100¢ (12 cf)14,00 € Verre de Rovette 7,00 €
@eools
Whisky, Gin, Vodka (soca +56) 8,00 €
Whioky Fack Daniels 9,00 €
Oittel 25 of 2,50 € @atifles Ptiflante ow Plate 10 6,00 €
Porrier 33 of 3,50 € Chatefdon T5L 7,00 €
@batilles Pstiflante 0w Plate 50 4,00 €
Les s03as
Goca, Gooa 5&0, @Wbﬂ/lm, Soﬂw%m, o@i/wmm,aza/e, goe—gw 3,50 €
Les jus 3 fusits
Orange, @hricol, @nanas, Pamplemousse, Fomate 8,50 €
Les boissons haudes
Cafe, Déca 2,00 € Srand cafs 4,00 €
She, Snfusion 4,00 € Cappuccine 6,00 €
Chocolat 4,00 €
Leo biquona
9/141413 %/m/i/m, eo/iwbzmu, 9(% 27, %m{!rcwm, @]Zaw %mxja/z/&, %m&g@ 8,00 €
Lo dgestifo
@muaﬂma«c, Go,ﬂ/mw, %, g)o/i/w, %w/g,em, gmvg/cww, 10,00 €

.?mwmwnyam



